
ENTRÉES / STARTERS
Pissaladière - 14 

Panisse Niçoise, mayonnaise provençale - 12 
Panisse “niçoise”, Provençal mayonnaise 

Pêches rôties, stracciatella de burrata - 15 
Roasted peaches, burrata stracciatella 

Poulpe braisé à la provençale - 18 
Provence-style braised octopus 

Tomate burrata - 15 
Tomatoes burrata salad 

Carpaccio d’artichauts frais du Pays - 21 
Local artichokes carpaccio 

SALADES / SALADS
Salade césar classique au poulet - 22 

Classic ceasar salad with chicken 
Salade de poulpe persillée - 24 

Octopus, potatoes, tomatoes, red onions, parsley, rocket salad
Salade grecque, pain pita - 19 
Classic Greek salad with pita bread

PÂTES FRAÎCHES/ FRESH PASTA
Gnocchi, rigatoni ou spaghetti à la truffe fraîche de saison - 26 

Gnocchi, rigatoni or spaghetti with fresh seasonal truffle  
Spaghetti vongole de Méditérannée - 27 

Spaghetti with Mediterranean clams 
Spaghetti aux gambas & sa bisque de crustacés - 35 

Spaghetti, prawns & shellfish bisque
Rigatoni aubergine, guanciale & saucisse italienne - 25 

Rigatoni with eggplant, guanciale & Italian sausage
Ravioles de “Royans” aux artichauts frais du pays persillés - 24 

“Royans” ravioli with fresh local artichokes & parsley

POISSONS / FISHES
Daurade entière de Méditerranée, sauce vierge confite, riz thaï & ratatouille - 33 

Whole grilled Mediterranean sea bream, confit virgin sauce served with Thaï rice & ratatouille
Filet de loup de Méditerranée au beurre blanc, riz thaï & ratatouille - 29 

Mediterranean sea bas fillet, white butter, served with Thaï rice & ratatouille
Tataki de thon frais au sésame, taboulé de quinoa, mayonnaise au wasabi - 32 

Fresh tuna tataki with sesame, quinoa tabbouleh, wasabi mayonnaise
Tartare de saumon frais, frites “maison” & mesclun - 27 

Salmon tartare, “homemade” french fries & mesclun salad
Tartare de thon frais à l’asiatique, frites “maison” & mesclun - 28 

VIANDES / MEATS
Côte de bœuf “Irlandaise” sauce au poivre,   
frites “maison” & mesclun {pour 2 pers} - 88 

“Irish” rib-eye steak pepper sauce, “homemade” French fries & mesclun salad

Noix d’entrecôte “Angus”, sauce morille, frites “maison” - 43 
“Angus” cube roll steak, morel sauce & “homemade” French fries 

Le “Pastis” burger, frites “maison”  - 27 
The “Pastis” burger & “homemade” French fries 

Pluma de Cochon “Iberico”, condiment poivrons-chorizo,  
gratin dauphinois - 29 

Pork pluma “Iberico”, pepper-chorizo condiment, dauphinoise potatoes gratin

Rosbeef, purée “maison” & jus de bœuf - 25 
Roast beef, “homemade” mashed potatoes & meat gravy

Tartare de bœuf, frites “maison” & mesclun - 25 
Beef tartare, “homemade” french fries & mesclun salad

Escalope de veau à la Milanaise & rigatoni napolitaine - 30 
Milanese veal cutlet & napolitan rigatoni 

Magret de canard laqué à l’orange, purée “maison” - 31 
Orange-glazed duck breast, “homemade” mashed potatoes

Nous tenons à la disposition de notre clientèle la traçabilité de toutes nos viandes et la liste des allergènes.

Salade mesclun - 6/9 
Mesclun salad - small/large

Salade de Roquette  
& parmesan - 9 

Rocket Salad & Parmesan

Frites “maison” - 6/9 
“Homemade” French fries - small/large 

Purée “maison” - 7   
supp. truffe / extra truffle + 5 

“Homemade” mashed potatoes

Gratin dauphinois - 9 
Dauphinoise potatoes gratin

Ratatouille - 9
Riz thaï- 7 

Thaï rice

GARNITURES / SIDES

Marguerite - 15 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

olives, origan

Reine - 17 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

jambon, champignons

Napolitaine - 17 
Sauce tomate, mozzarella fraîche, anchois,  

olives, origan

Chorizo - 18 
Sauce tomate, chorizo, mozzarella fraîche,  

poivrons grillés, olives, origan 

Cannibale - 20 
Sauce tomate, mozzarella, bœuf haché,  

oignon rouge, olives, origan

4 fromages - 18 
Sauce tomate, mozzarella fraîche, 

 gorgonzola, chèvre, parmesan

Parma - 20 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

jambon de parme, roquette, parmesan

Végétarienne - 18 
Sauce tomate, mozzarella fraîche,  

légumes grillés, olives, origan

Truffe - 29 
Crème, mozarella fraîche, roquette, parmesan, 

truffe fraîche 

La “Pastis” - 19 
Sauce tomate, buratta, basilic frais,

huile d’olive

PIZZE


